
BIENVENUE

l’in ontroK
À

www.verbier4vallees.ch

OPEN FROM 9AM - 4:15PM
until 16.02.23, from 17.02.23 open until 

-  S I N C E  2 0 2 3 - 

OUVERT DE 9H00 À 16H15
Jusqu’au 16.02.23, dès le 17.02.23 ouvert 

L’histoire du restaurant



GÂTEAU MOELLEUX AUX CHATAIGNES�������������������������������������������������������������������������������������12.-

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers  
sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part.

If you have any allergies or intolerances, our staff will be happy to inform you about the ingredients used in our dishes upon request.Prix en CHF TTC - Price in CHF incl tax

l’in ontroK
Antipasti ENTRÉE

Primi PÂTES

Plat du 
jour

Les suggestions sont servies selon 
l’arrivage de la journée, veuillez 

demander à notre personnel de salle

-TRIO DE BRUSCHETTE-

Bufala et jambon cru du Valais IGP

Artichaut et gorgonzola

Vitello tonnato
21.-

Secondi PLATS

Signatures

Dolci DESSERTS

VELOUTÉ DE COURGE.................................12.-
Graines torréfiées, séré à la crème

BURRATINA ROSA���������������������������������������16.-
Racines rouges, graines de grenade, balsamique et basilic servie 
avec du pain Sarde

SUCETTES DE RACLETTE���������������������������� 19.-
Salade frisée, noix et chips de lard sec du Valais

CARPACCIO DE BOEUF�������������������������������� 19.-
Roquette, Grana Padano et pain Sarde

ASSIETTE VALAISANNE�������������������������������32.-
Viande séchée du Valais IGP, Jambon cru du Valais IGP, Lard sec 
du Valais IGP, Saucisse sèche du Valais, fromage à Raclette du 

Valais AOP, pain de seigle et chutney de raisins au Johannisberg

TROFIE AU PESTO DE SAUGE.....................21.-
Pâtes fraîches, câpres et zestes de citron

POLPETTE ET TAGLIATELLE���������������������� 24.-
Boulettes de boeuf, sauces aux tomates mijotées

PASTA ALLA NORMA����������������������������������� 24.-
Gratinés au fromage du Valais, sauce aux tomates, oignons, 
aubergines et basilic

TAGLIATELLE AUX GAMBAS�����������������������32.-
Bisque de homard au safran et Fendant AOC

SAUCISSE ET POLENTA...............................24.-
Luganighe du Tessin à l’ail et concassé de tomates au basilic

BURGER VALAISAN������������������������������������� 28.-
Buns brioché, steak haché de boeuf, tomate, fromage à Raclette 
du Valais AOP, oignons caramélisés, sauce au ketchup et cognac. 
Servi avec des frites

ESCALOPE MILANESE��������������������������������� 30.-
Filet de poulet pané, pommes de terre grenailles à l’ail et aux 
herbes aromatiques

BOEUF D’HÉRENS EN TAGLIATA������������������45.-
Jeunes pousses d’épinards, tomates cerises confites, copeaux de 

Grana Padano et crème de balsamique

������������������������������������������������������������������������7.-
Salade Italienne, Frites, Pommes grenailles, Tagliatelles fraîche

GRANDE PLANCHE DE L’INKONTRO
Assortiment de charcuteries et fromages Valaisan et 

Italien, chutney de raisins au Johannisberg

42.-

CARAMELLA RICOTTA ET ÉPINARDS
Ravioli farcis, oignons rouges caramélisés, miel et chips 

de lard du Valais

24.-

TIRAMISÙ CLASSICO������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 10.-

BABA À L’ABRICOTINE DISTILLERIE MORAND������������������������������������������������������������������������� 12.-

STRUDEL AUX POMMES�������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 10.-

SÉRÉ À LA CRÈME ET CONFITURE DE MYRTILLES������������������������������������������������������������������ 10.-

SORBET VALAISAN���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 14.-
Sorbet poire ou abricot, Williamine ou Abricotine de la distillerie Morand

AFFOGATO����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12.-
Glace vanille, noisettes et café

COUPE PIÉMONTAISE������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 14.-
Glace aux noisettes du Piemont, liqueur de noisette, noisettes caramélisées

24.-

SUGGESTIONS

-BURRATINA VERDE-

Courgettes grillées, pistaches et basilic
16.-

-BEIGNETS DE FILET DE 
PERCHE-

En pâte à bière Suisse, sauce tartare 

aux concombres
32.-

Consultez l’ardoise
ACCOMPAGNEMENT

SANS GLUTEN

DELIZIA !!


